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Fermented Yeast Filtrate  發酵釀酒酵母萃取 
<<強效保濕滋養>> 富含豐富礦物質，加強肌膚保濕及增加肌膚彈性! 

※INCI：Saccharomyces Ferment Filtrate  
※中文名稱：酵母菌發酵產物濾液 

酵母的獨有生理特性在生物技術領域中的大量的被使用。糖的酵

母發酵的影響是歷史最悠久，也是此技術規模最大的應用。許多

類型的酵母菌製作成不同的食物：麵包酵母在麵包生產、啤酒酵

母用於啤酒發酵過程，酵母也是用在葡萄酒發酵和生產木糖醇。

酵母更富含了人體必需的礦物質和B群維生素。酵母含有的礦物

質包含鉀、磷、鎂、鈣。 

酵母中亦含有豐富的海藻糖，提供皮膚極佳的滋潤功效，有效保

留住皮膚中的水分。實驗更發現，酵母經由發酵的工藝能大量的增加海藻糖的含量，大量提高此保濕的

有效成分。 

【產品特點】 

 富含保濕成分－海藻糖和必需

礦物質的發酵釀酒酵母萃取－

提供肌膚滋潤柔潤效果和增加

肌膚彈性和光澤度，同時可提

供產品類SKII的高貴印象及有 

效訴求。 

【配方應用】建議用量：２－５%， 

本產品為水性液態產品，適合添加在各類產品（O/W，W/O乳化體、水膠），建議將此產品直接於製作最

後步驟(＜45oC)加入即可。特別適合應用在訴求強效保濕、肌膚滋養、類ＳＫＩＩ等產品的各類配方中。 

 

2012年8月太平洋化妝品發表的
含有 93.7%釀酒酵母萃取的化妝
水－IOPE Bio-Essence，預購時即
賣出八萬瓶的好銷售！ 

釀酒酵母系列市場商品－ 
目前在韓果保養品市場，發酵釀酒酵母萃取是
最受注目的原料之一，主要訴求保濕、提高肌
膚彈性和增加肌膚光澤度。 

發酵後的酵母
能大量增加 
海藻糖含量！ 


